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La Brasserie Belge

Concoit et brasse des biéres
spéciales artisanales de
qualité Belgicus®.

Nous privilégions le circuit court
pour les ingrédients qui entrent
dans notre production et nous
avons développé une large
gamme de biéres dont des
bieres BIO.
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par sa fexture onclueuse NS EIUARNNIINGY originaire du Japon. Il
aux arémes de café ou légérement houblonné, apporte une finesse
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. d’agrumes sauront
rappeler le capuccino. ﬁiillgr vos papilles. Ale. : 7,3% vol
L'addition de sirop de Alc. : 6 % vol

Liege

artisanal lui confére une
arriére bouche
légérement acidulée de
pomme et de poire.

Alc. : 5.2% vol
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